Putenschnitzel Hawall mlt
Curvry-Bratrels § sauce
Hollawndalse

Zutatew:

Zubereitungszeit: 45 Minuten
Ruhezeit: kelne
Grundmenge: = Personen

2 Putenschnitzel

& Schelben/Ringe Ananas, Dose
& Schetben Kochsehinkeen, klelne
& Schetben Toastlkiise

Salz g Pfeffer

Cuwgput\/er

Ol zum Braten

Sownstlges:

250 g Naturrels

1 EeL CMVVM‘PIAL\/&V

200 ml Sauce Hollandalse
Auflawfform

Zuberettung:

1.
2.

WSOk

Lo oo

Backofen auf 2z0°C Ober-/Unterhitze vorheizen

Rels wach Packungsanleitung in Salzwasser Rochen, abschittten una bel Selte
stellen

Putenschnitzel trocken tupfen wnd gof, halbleren

Schnitzel in einer Pfanne wmit Ol von belden Seiten scharf anbraten wno witrzen
Ananas abschiitten und Saft auffangen

Fletseh tn die Auflavfform Legen uno mit etwns Ananassaft betriufeln
Schinken, Ananasringe unod Kise auf das Flelsch legen und b Ofen ca. 10
Minuten backewn, bis der Kise die gewiinschte Briune hat

Rels bn die Pfanne vom Flelsch geben, anbraten und mit dem Curry witrzen
Sauce Hollandaise zuberelten



